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Płyta indukcyjna szklano-ceramiczna
W Collection Whirlpool - SMF 9010
C/NE/IXL

Cena 6 800 zł

Dostępność Na zamówienie

Kod producenta 859991539560

Producent Whirlpool

Opis produktu
                           Płyta indukcyjna szklano-ceramiczna W Collection Whirlpool - SMF 9010 C/NE/IXL

  

Technologia/funkcje

Innowacyjna technologia, zaawansowane sterowanie i specjalne tworzywa pomagające przygotować pyszne potrawy i skrócić
czas mycia oraz ułatwiające obsługę dzięki automatycznym ustawieniom.

 

APLIKACJA 6TH SENSE LIVE

Aplikacja 6th Sense Live pozwala konsumentom eksperymentować z nowymi przepisami dzięki praktycznym wskazówkom,
tworzyć menu oraz odkrywać intuicyjne techniki gotowania na płytach indukcyjnych Whirlpool.

 

FLEXIFULL

Garnki i patelnie można dowolnie ustawiać na całej powierzchni płyty. Płyta automatycznie wykrywa naczynia w każdym jej
miejscu oraz umożliwia tworzenie nawet do 8 niezależnych stref gotowania, każdej z dowolnym poziomem mocy.
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SMARTSENSE

Wybierz jedną z 8 automatycznych funkcji, a Twoja płyta sama dostosuje poziom mocy grzewczej oraz czas potrzebny do
uzyskania idealnych wyników, za każdym razem.

 

CHEF CONTROL

Funkcja Chef Control dzieli płytę na trzy lub cztery strefy i jednocześnie je aktywuje, ustawiając zaprogramowany poziom
mocy. Naczynia można przestawiać między poszczególnymi obszarami, bez konieczności zmiany ustawień na panelu płyty.
 

ASSISTED DISPLAY

Wyświetlacz AssistedDisplay oferuje nawet 65 kombinacji kulinarnych w programach automatycznych 6. Zmysł, a także
szczegółowe opcje, wskazówki i czytelne sugestie, przeprowadzając konsumenta krok po kroku przez każdy etap
przygotowania potrawy.

 

TECHNOLOGIA INDUKCYJNA

Szybsze, oszczędniejsze gotowanie.
Technologia indukcyjna ogrzewa naczynie, a nie powierzchnię płyty, dzięki czemu ilość ciepła, które rozprasza się w
powietrzu, nie przekracza 10% a potrawy są perfekcyjnie ugotowane.

Dostępność specjalnych funkcji gotowania.

 

GRILL

Funkcja Grill jest przeznaczona do perfekcyjnych dań z grilla, dzięki specjalnym czujnikom ciepła, które stale monitorują
temperaturę gotowania.
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SMAŻENIE

Funkcja Smażenia pozwala cieszyć się pysznymi, chrupiącymi smażonymi potrawami, dzięki specjalnym czujnikom ciepła,
które stale monitorują temperaturę gotowania.

 

MOKA

Funkcje Moka dostosowana jest do przygotowywania kawy przy użyciu kawiarki.

 

ELASTYCZNE GOTOWANIE

Automatyczne ustawienia mocy.
Wybierz funkcję gotowania na wyświetlaczu dotykowym, a płyta automatycznie dostosuje poziom mocy.

 

FUNKCJA ROZPUSZCZANIE

Perfekcyjne gotowanie na małym ogniu.
Funkcja rozpuszczanie pozwala Ci gotować w bardzo niskich temperaturach – to idealne rozwiązanie, gdy rozpuszczasz
czekoladę, masło lub przygotowujesz lekkie, delikatne sosy.

Wzornictwo

 

IXELIUM

Trwały połysk.
Dzięki rewolucyjnej powłoce iXelium płyta jest zabezpieczona przed zadrapaniami i korozją, dzięki czemu zawsze się pięknie
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błyszczy. Łatwo się też ją czyści: wystarczy woda i miękka szmatka.

 

PANEL PRZEDNI

Pełna kontrola nad gotowaniem. Łatwo dostępne i intuicyjne elementy sterujące są wygodnie umieszczone na panelu
przednim Twojej płyty kuchennej, zapewniając niezapomniane doświadczenia kulinarne.

Klasa energetyczna

 

TECHNOLOGIA INDUKCYJNA

Szybsze, oszczędniejsze gotowanie.
Technologia indukcyjna ogrzewa naczynie, a nie powierzchnię płyty, dzięki czemu ilość ciepła, które rozprasza się w
powietrzu, nie przekracza 10% a potrawy są perfekcyjnie ugotowane.
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